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BOKA BORD:

FÖRRÄTT
Gravad sik med rödbetspuré, picklade gula morötter, grönkålschips, örtolja,

rapsolja och färsk dill. (GF, LF)
 Oxcarpaccio med Grevéost, skogssvampar, rapsolja, picklade senapsfrön,

karamelliserade lökringar och örter. (GF, LF)
 Rödbetstartar med koriander, picklad lök, riskchips, tångkaviar, senap,

rapsolja och örter. (GF, LF)
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VARMRÄTTER
Lammstek med Hasselbackpotatis, puré på gul morot och vitlök,

Romanescokål, rödbetor och rödvinssås. (GF)

 Ravioli fyllda med rökt sik, krämig fisksås, örtolja och rotsaker. (LF)

 Cannelloni med spenat, tomatsås och Västerbottenost. (LL)
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DESSERT
Vaniljglass med nordiska bär och vispgrädde. (GF)

 Pavlovatårtor med blandade bär och vaniljgrädde. (LL, GF)

 Hallonsorbet med färsk frukt och vispgrädde. (MF, GF)
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3-rätters middag 545 SEK / person


