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VARAA PÖYTÄ

Alkuruoat 
Graavisiikaa punajuuripyreen, pikkelöidyn keltaisen porkkanan,

lehtikaalisipsien, yrttiöljyn, rypsiöljyn ja tuoreen tillin kera. (GF, LF)

 Naudan carpaccio Grevé-juustolla, metsäsienillä, rypsiöljyllä, pikkelöidyillä
sinapinsiemenillä, karamellisoiduilla sipulirenkailla ja yrteillä. (GF, LF)

 
Punajuuritartaria korianterilla, pikkelöidyllä sipulilla, riisichipseillä,

merileväkaviaarilla, sinapilla, rypsiöljyllä ja yrteillä. (GF, LF)
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PÄÄRUOAT
Karitsanpaistia Hasselbackan perunoilla, keltaisesta porkkanasta ja

valkosipulista tehdyllä pyreellä, Romanesco-kukkakaalilla, punajuurella ja
punaviinikastikkeella. (GF)

Siikaraviolia kermaisessa kalakastikkeessa, yrttiöljyllä ja juureksilla. (LF)

 Cannellonia pinaatilla, tomaattikastikkeella ja Västerbotten-juustolla. (LL)
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JÄLKIRUOAT
Vaniljajäätelöä, marjoja Lapista ja kermavaahtoa. (GF)

 Pavlova-leivoksia, sekamarjoja ja vaniljakermavaahtoa. (LL, GF)

 Vadelmasorbettia, tuoreita hedelmiä ja kermavaahtoa. (MF, GF)
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3-ruokalajin illallinen 545 SEK / hlö


